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IESEJ.O%ERES DE L’ETRILLE e e

il ond e vol T T T 3,20€ 6,00€
Blanche(4,6%).......cccciins i 3,60 € 7,00€
TRt e e i 4,20€ 800€

A bReetisvel), L pHisiatua s R 420€ 800€

Bouteilles 33cl

Triple ambrée ................ 9,00 €

Cidre bratiiens o 4,00€

Biére sans alcool 1664....... _4,00€ o

LES COCKTAILS

Aperol Spritz........ 9,00 €
Cuba libre.......... 9,00€ Ty

punchSira e 7,00 €

LES SOFTS

B ae T on - s ab by 5 T B B L e kb e U A e S 3,80 €

Orangma- v rerd) st et b e iR e s i R eSO
3,80 €

P e e L e e el e
Jus de pomme (pommes sans traitement) .............. 4,00 €
Plancoét plate ou gazeuse (1 1) .covovvviiinnininninnnnnnnnn. 5,00 €
Limonade .........cooviiiiiiiiiii s 2 B0 €

Diabolo 2,80 €

3,50€
RUBpEots 0. 2060 b iiis il s e B e e i e



LES rncer men
VINS verre bouteille
BLANC
Moustache pour tous Gascogne 3,20€ 18 €
Chardonnay Terret Moreau.... 3,80€ 21,56 €
Valencay La Campanette ..... 4,80€ 27 €
ROSE
Moustache pour tous Gascogne 3,20€ 18 €
Ile de beauté San Pieru IGP... 3,90 € 22,5€
ROUGE
Moustache pour tous Gascogne... 3,20 € 18€
Casse crotte Bio IGP ................ 4,00€4,50€ 23€
Chinon Les Crailliéres ........... 26 €
VIN PICHET Caprice
T2
1/4 Rouge, Rosé ou blanc ............. 6 €
1/2 Rouge, Rosé ou blanc ........... 11 €
APERITIF :
Bieapds e e s e 3,00 €
Kir 3,60 €
................................................ 3,30€
Pétillant 3,60 €




s A PARTAGE R~ Beignets de crevettes 8,00€

Portion de frites ou salade 4,00€ Cuisses de grenouilles 12,00€
Saucisson nature 6,50€ Planche mixte 18,50€
Accras de Poissons maison 8,00€

(Charcuterie/Fromages)

Rillettes au choix 8,50€

(Maquereau, Sardine au piment

Couteaux farcis au beurre de 9,50€
chorizo & poivrons

Praires farcies au parfum d’Anis

9,50€ d'Espelette, Artichaut, Harengs fumé)
i ? LES PLATS 1 n
MOULES - FRITES MENU ENFANT 10€
TN N2 s S U R NI T i omtn) by 15,00€ i Sirop a I'eau
Cre Nuggets, Moules ou Fish & chip’s Glace a
BETAB o £t 16.00 €
4 I'eau
Curry g i 16,00 € b S
Créme d’ail ...........
Hhan FISH & CHIP'S 18,00€
Roquefort:..: /v s iias, 17,00 € \

Filet de poisson, pate a frire maison a base de

biere Etrille, salade verte, citron, sauce tartare

TENTACULES DE POULPE

A la facon du chef 18,50 €
P | LINGUINES AUX
GAMBAS

CURRY DE POISSON Sauce au pesto Rosso 22,50 €
Riz, Salade, Petits légumes 21,00 €

: €URP€1’V‘EGE‘TA§W
BURGERS/FRITES MAISON ,00

BURGER A LA VIANDE : BURGER AU POISSON:
Viande (100% pur beeut’bzh), cheddar, oignons Filet de poisson, cheddar, oignons confits,

confits, tomates, cornichons, salade verte, sauce aigre guacamole, salade verte,

douce, mayonnaise, sauce burger maison) SR
E 4 3 sauce blanche revisitée

BROCHETTE DE POULET, RIZ fagcon Satey Ayam 17,50€
BROCHETTE D’ONGLET, FRITES& Salade 19,50 €

Sauce au choix © Roquefort, Poivre

* Supplément sauce 1,50€ g '

ARiE

Liste des allergenes disponible au comptoir ‘ograsste bt

MARIAQ




=~ LES DESSERTS FAIT 7 -

CRUMBLE CITROII\\T/I,%I;IEIQTII\;LY : géteau crumble, créme citron, 7,50€
chantilly

PROFITEROLES : glace vanille, coulis de chocolat, chantilly 9,00€

FONDANT AU CHOCOLAT : Créme anglaise, chantilly 7,50€

FAR BRETON: Rhum, raisins 6,50 €

ASSIETTE DE FROMAGES : comté, tome de Baden, camembert...... 9,00€

R R S

COUPE COLONEL : 2 boules sorbet citron, vodka................ 8,50€
DAME BLANCHE : 2 boules vanille, chantilly; coulis de chocolat 7,50€
GLACE CHOCOLAT LIEGEOIS : 2 boules chocolat, chantilly, coulis de 7,50 €

chocolat
GLACE 1 boule

GLACE 2 boules 2,80€
5,60€

PARFUM : Vanille, Chocolat, café, cassis, fraise, framboise, caramel beurre salé,
mangue, menthe, citron vert, rhum raisin, fruit de la passion ,Baley

LES BOISSONS CHAUDES™

G s B el L e e s 1,60€
L ARG T e e R T SRR e B el 1,80€
% VR T VT e e S ey 3,50€

Thé (earl grey, menthe bio, verveine bio, tisanes des comptoirs bio).... 2,80€

-~ LES DIGESTIFS __

Baileys 7€
................... 5€
Menthe pastille 7€
Whisky 7€
AMaretto. . seevv....... 7€

Rislooffe................ 9¢€




